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Underlag for riskklassning av huvudkontor livsmedelsverksamhet

- styrning av verksamhet

Verksamhetsutdvare och anlaggning

Anldggningens namn (t.ex. restaurangnamnet)
Verksamhetsutdvare (AB, HB, enskild firma etc.)
Kontaktperson om ytterligare uppgifter kravs

E-postadress till kontaktperson

Huvudaktiviteter

Besoksadress

Person-/organisationsnummer

Telefon dagtid

Huvudaktiviteter avgor verksamhetens verksamhetstyp. Varje anlaggning eller

verksamhet har minst en huvudaktivitet.

Inkép

[ ] Inkdp. Detta alternativ ska véljas om huvudkontoret styr
vilka livsmedel som kops in av verksamheter som
huvudkontoret styr. Det géller ocksa om huvudkontoret styr
vilka livsmedel som kdps in som ravaror for verksamheter
som producerar livsmedel under huvudkontorets varumarke.

Livsmedelsinformation

[ ] Utformning av markning for konsumentférpackningar.
Utforma och ansvara for livsmedelsinformation for
fardigforpackade livsmedel till slutkonsument, obligatoriska
uppgifter samt eventuella frivilliga uppgifter, symboler och
bilder.

[ Import av kontaktmaterial fran linder utanfér EU/EES, for
vidare forsaljning. Inkép av material/produkter som ar
avsedda att anvandas i kontakt med livsmedel och som ska
saljas vidare. Inkopen gors fran foretag i lander utanfor
EU/EES.

Exempel: Inkop direkt fran Kina av koksredskap som ska saljas
i kedjans butiker.

[] utformning av évrig livsmedelsinformation. Utforma och
ansvara for livsmedelsinformation forutom till
konsumentférpackningar. Ovrig livsmedelsinformation kan
besta i till exempel markningsuppgifter pa storférpackningar
inklusive kantiner och backar nar livsmedel saluhalls till andra
mottagare an slutkonsument, information som lamnas pa
annat satt an pa férpackningar och emballage t.ex. i
medfoljande handlingar eller via digitalt medium, eller pa
menyer och skyltar.
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Styrning av livsmedelsverksamhet

[ ] Styrning av distribution. Huvudkontoret styr var livsmedel
lagras eller hur och vart det transporteras.

[] Styrning av livsmedelshantering. Styrning av
livsmedelshantering i storhushall och butiker.

Exempel: Utformning av egenkontrollprogram for butiks-
eller restaurangkedja.

[ ] Styrning av tillverkning och livsmedelssikerhetsavtal.

Styrning av hur tillverkningsprocessen sker pa foretagets

tillverkande anldggningar. Detta inkluderar utformning av

HACCP. Det inkluderar dven utformning av avtal om

livsmedelssakerhet hos andra foretag som producerar

livsmedel under huvudkontorets varumarke.

Ytterligare aktiviteter

Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet férekommer i verksamheten.

Inkép

[ ] Import fran tredje land. Inkdp eller upphandling av [ ] Inkép av konsumentférpackade livsmedel frén andra EU-

livsmedel direkt fran lander utanfér EU och lander med EES- lander. Inkop eller upphandling av konsumentférpackade
livsmedel direkt fran andra EU ldnder och/eller fran lander
med EES-avtal.

kyckling fran Thailand, avsedd for kedjans restauranger. Exempel: Huvudkontoret koper in olivolja fran Italien.

avtal, alltsa Lichtenstein, Island och Norge.
Exempel: Huvudkontoret for en restaurangkedja koper in

Olivoljan ska saljas i kedjans butiker utan att omférpackas.
[ ] Inkdp av fréer avsedda for groddning. Inkop av froer
avsedda for groddning, for anvdandning i verksamheterna eller
for vidare forséljning.
Exempel: Huvudkontoret upphandlar fréer som ska anvdndas
for att odla groddar pa kedjans restauranger. Huvudkontoret
upphandlar groddar som ska saljas i kedjans butiker.

Utsldppande pa marknaden

[_] Mobil delverksamhet. Huvudkontoret ansvarar for [] Distansforsaljning. Livsmedel saljs via webbshop, app,

forsaljning eller servering av livsmedel som ibland sker pa varuautomater eller andra varianter pa forsaljningen dar

olika platser. sdljare och kdpare inte mots.

Exempel: Foretagets produkter demonstreras pa massor eller = Exempel: Huvudkontoret séljer livsmedel fran en hemsida.

saljs pa marknader. Huvudkontoret driver en app dar man kan bestélla mat fran

kedjans restauranger.

Omfattning

For huvudkontor mats omfattningen i enheter. Enheter kan vara olika produkter
som huvudkontoret |ater tillverka (tillverkningen gérs pa en annan
livsmedelsanlaggning pa uppdrag av huvudkontoret).

Enheter kan ocksa vara livsmedelsanldggningar som styrs av huvudkontoret, dvs.
huvudkontoret tar fram t.ex. rutiner i egenkontrollen, information som ges i
menyer eller markning eller styr vilka produkter som saluhalls i en butik eller vilka
ratter som serveras pa en restaurang.
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| de fall huvudkontoret bade later legotillverka livsmedel och styr 6ver ett antal
butiker och restauranger sa laggs antalet olika produkter ihop med antalet
butiker/restauranger.

Antalet enheter i kedjan och/eller antalet olika produkter i sortimentet ni later tillverka.
[ ] 0-10 enheter

[ ]11-100

[ ]101-500

[ ]>500

Exempel: Ett huvudkontor later tillverka glass. | sortimentet finns vaniljglass,
chokladglass, rocky road och citronsorbet, alltsa fyra enheter. Att glassarna
dessutom saljs i tre olika forpackningsstorlekar vardera, raknas inte som enheter.

Ett huvudkontor for en snabbmatskedja styr dver 80 restauranger och later
tillverka 50 olika livsmedel (kottfarsbiffar, panerad kyckling, bréd, dressing, sallader
etcetera) enligt egna specifikationer hos nagra olika tillverkande foretag. Antalet
enheter adderas till 130 enheter.

Tredjepartscertifiering

Om en verksamhet har ett giltigt certifikat for en tredjepartscertifiering av en
standard, som ar granskad och upptagen i Livsmedelsverkets forteckning kan
kontrolimyndigheten reducera kontrollfrekvensen. Reduktion ger en sankning i ett
steg till en lagre riskklass. Vad detta innebar i faktiska antal kontroller per fem ar
eller per ar beror pa verksamhetens inriktning och den kontrollfrekvensen i
riskklassningen innan reduktionen.

[ ] Ange vilken:

Underskrift

Verksamhetsutovarens underskrift Namnfortydligande
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Information

Blanketten skickas till
Svenljunga kommun, samhallsbyggnadsforvaltningen, miljo- och byggenheten,
512 80 Svenljunga.

Du kan dven skanna (eller fota) den ifyllda, signerade, blanketten och skicka in till

miljobygg@svenljunga.se.

Sa behandlar vi dina personuppgifter

Vi behandlar dina personuppgifter som underlag for att handldgga arendet. Den
lagliga grunden for behandlingen ar myndighetsutdvning. Pa
www.svenljunga.se/gdpr kan du lasa mer om hur Svenljunga kommun hanterar
personuppgifter.

Svenljunga kommun e 512 80 Svenljunga

0325-18000 ¢ kommun@svenljuga.se
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