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Underlag för riskklassning av huvudkontor livsmedelsverksamhet 
- styrning av verksamhet

Verksamhetsutövare och anläggning 
Anläggningens namn (t.ex. restaurangnamnet) Besöksadress 

Verksamhetsutövare (AB, HB, enskild firma etc.) Person-/organisationsnummer 

Kontaktperson om ytterligare uppgifter krävs Telefon dagtid 

E-postadress till kontaktperson

Huvudaktiviteter 
Huvudaktiviteter avgör verksamhetens verksamhetstyp. Varje anläggning eller 
verksamhet har minst en huvudaktivitet. 

Inköp 

 Inköp. Detta alternativ ska väljas om huvudkontoret styr 
vilka livsmedel som köps in av verksamheter som 
huvudkontoret styr. Det gäller också om huvudkontoret styr 
vilka livsmedel som köps in som råvaror för verksamheter 
som producerar livsmedel under huvudkontorets varumärke. 

 Import av kontaktmaterial från länder utanför EU/EES, för 
vidare försäljning. Inköp av material/produkter som är 
avsedda att användas i kontakt med livsmedel och som ska 
säljas vidare. Inköpen görs från företag i länder utanför 
EU/EES. 
Exempel: Inköp direkt från Kina av köksredskap som ska säljas 
i kedjans butiker. 

Livsmedelsinformation 

 Utformning av märkning för konsumentförpackningar. 
Utforma och ansvara för livsmedelsinformation för 
färdigförpackade livsmedel till slutkonsument, obligatoriska 
uppgifter samt eventuella frivilliga uppgifter, symboler och 
bilder. 

 Utformning av övrig livsmedelsinformation. Utforma och 
ansvara för livsmedelsinformation förutom till 
konsumentförpackningar. Övrig livsmedelsinformation kan 
bestå i till exempel märkningsuppgifter på storförpackningar 
inklusive kantiner och backar när livsmedel saluhålls till andra 
mottagare än slutkonsument, information som lämnas på 
annat sätt än på förpackningar och emballage t.ex. i 
medföljande handlingar eller via digitalt medium, eller på 
menyer och skyltar. 
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Styrning av livsmedelsverksamhet 

 Styrning av distribution. Huvudkontoret styr var livsmedel 
lagras eller hur och vart det transporteras. 

 Styrning av livsmedelshantering. Styrning av 
livsmedelshantering i storhushåll och butiker. 
Exempel: Utformning av egenkontrollprogram för butiks- 
eller restaurangkedja. 

 Styrning av tillverkning och livsmedelssäkerhetsavtal. 
Styrning av hur tillverkningsprocessen sker på företagets 
tillverkande anläggningar. Detta inkluderar utformning av 
HACCP. Det inkluderar även utformning av avtal om 
livsmedelssäkerhet hos andra företag som producerar 
livsmedel under huvudkontorets varumärke. 

 

Ytterligare aktiviteter 
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet förekommer i verksamheten. 

Inköp 

 Import från tredje land. Inköp eller upphandling av 
livsmedel direkt från länder utanför EU och länder med EES-
avtal, alltså Lichtenstein, Island och Norge. 
Exempel: Huvudkontoret för en restaurangkedja köper in 
kyckling från Thailand, avsedd för kedjans restauranger. 

 Inköp av konsumentförpackade livsmedel från andra EU-
länder. Inköp eller upphandling av konsumentförpackade 
livsmedel direkt från andra EU länder och/eller från länder 
med EES-avtal. 
Exempel: Huvudkontoret köper in olivolja från Italien. 
Olivoljan ska säljas i kedjans butiker utan att omförpackas. 

 Inköp av fröer avsedda för groddning. Inköp av fröer 
avsedda för groddning, för användning i verksamheterna eller 
för vidare försäljning. 
Exempel: Huvudkontoret upphandlar fröer som ska användas 
för att odla groddar på kedjans restauranger. Huvudkontoret 
upphandlar groddar som ska säljas i kedjans butiker. 

 

Utsläppande på marknaden 

 Mobil delverksamhet. Huvudkontoret ansvarar för 
försäljning eller servering av livsmedel som ibland sker på 
olika platser. 
Exempel: Företagets produkter demonstreras på mässor eller 
säljs på marknader. 

 Distansförsäljning. Livsmedel säljs via webbshop, app, 
varuautomater eller andra varianter på försäljningen där 
säljare och köpare inte möts. 
Exempel: Huvudkontoret säljer livsmedel från en hemsida. 
Huvudkontoret driver en app där man kan beställa mat från 
kedjans restauranger. 

Omfattning 
För huvudkontor mäts omfattningen i enheter. Enheter kan vara olika produkter 
som huvudkontoret låter tillverka (tillverkningen görs på en annan 
livsmedelsanläggning på uppdrag av huvudkontoret). 

Enheter kan också vara livsmedelsanläggningar som styrs av huvudkontoret, dvs. 
huvudkontoret tar fram t.ex. rutiner i egenkontrollen, information som ges i 
menyer eller märkning eller styr vilka produkter som saluhålls i en butik eller vilka 
rätter som serveras på en restaurang. 
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I de fall huvudkontoret både låter legotillverka livsmedel och styr över ett antal 
butiker och restauranger så läggs antalet olika produkter ihop med antalet 
butiker/restauranger. 

Antalet enheter i kedjan och/eller antalet olika produkter i sortimentet ni låter tillverka. 
 0-10 enheter 
 11-100 
 101-500 
 >500 

 
Exempel: Ett huvudkontor låter tillverka glass. I sortimentet finns vaniljglass, 
chokladglass, rocky road och citronsorbet, alltså fyra enheter. Att glassarna 
dessutom säljs i tre olika förpackningsstorlekar vardera, räknas inte som enheter. 

Ett huvudkontor för en snabbmatskedja styr över 80 restauranger och låter 
tillverka 50 olika livsmedel (köttfärsbiffar, panerad kyckling, bröd, dressing, sallader 
etcetera) enligt egna specifikationer hos några olika tillverkande företag. Antalet 
enheter adderas till 130 enheter. 

Tredjepartscertifiering 
Om en verksamhet har ett giltigt certifikat för en tredjepartscertifiering av en 
standard, som är granskad och upptagen i Livsmedelsverkets förteckning kan 
kontrollmyndigheten reducera kontrollfrekvensen. Reduktion ger en sänkning i ett 
steg till en lägre riskklass. Vad detta innebär i faktiska antal kontroller per fem år 
eller per år beror på verksamhetens inriktning och den kontrollfrekvensen i 
riskklassningen innan reduktionen. 

 Ange vilken: 

Underskrift 
Verksamhetsutövarens underskrift 
 

Namnförtydligande 
 



Svenljunga kommun  •  512 80 Svenljunga 

0325-180 00  •  kommun@svenljunga.se 

Information 

Blanketten skickas till 
Svenljunga kommun, samhällsbyggnadsförvaltningen, miljö- och byggenheten, 
512 80 Svenljunga. 

Du kan även skanna (eller fota) den ifyllda, signerade, blanketten och skicka in till 
miljobygg@svenljunga.se.  

Så behandlar vi dina personuppgifter 
Vi behandlar dina personuppgifter som underlag för att handlägga ärendet. Den 
lagliga grunden för behandlingen är myndighetsutövning. På 
www.svenljunga.se/gdpr kan du läsa mer om hur Svenljunga kommun hanterar 
personuppgifter. 
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